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Meniivorschlage
Weihnachtsfeiern 2025
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Kalikutt 10 - 77728 Oppenau-Ramsbach
Tel. +49 (0) 7804 45-0 - Fax 45-222
info@kalikutt.de - www.kalikutt.de

Meniu 1:
Schwarzwalder
Réucherforellen-Cremesuppe
mit Gemusewdrfeln & KrauterkloRchen
k ko ok
Maispoulardenbriistchen
gefiillt mit Dorrpflaume & Aprikosen
mit Rotweinjus, Rahmwirsing
Kartoffelkroketten
k ko ok
Dessertvariation , Kalikutt”
Creme br(lée, Sorbet, Apfelkiichle
Mousse au Chocolat, & Eis

Meniu 4:
Petersilienwurzelcremesuppe
mit Preiselbeer-Meerrettich-Sahne
k ok %k
Bunter Blatt- & Rohkostsalat
mit gerosteten Kernen und Croutons
k ok %k
Medaillons vom Landschweinfilet
mit Pilzrahmsauce, buntes Gemiuse
hausgemachte Spatzle, Pommes dauphine
k ok %k
Apfelkiichle im Zucker-Zimt-Mantel
mit Vanilleeis und Schlagobers

Menu 2:
Maronencremesuppe mit Portwein
Geflugel-Croustini
k ok %k
Renchtaler Feldsalat mit gerostetem
Schwarzwalder Speck und Kracherle
k ok %k
Renchtaler Rinderbugblatt
in RotweinsoRe, buntes Gemise
mit Tagliatelle & Kartoffelgratin
k ok %k

Bratapfel mit Gliihweinschaum
Walnusseis und Krokant

Menu 5:

Hokkaido Kiirbiscremesuppe
mit Sahnehaube, Kernen und Ol
k k%

Rosa gebratene Entenbrust
Pfeffer-Preiselbeer-RahmsoRe
geschmorte Gemiise
Kartoffel- & Serviettenknédel
* ok ok
Orangen-Creme Br(lée
mit Grand-Manier und Schokoladeneis

Menu 3:
Heimische Wildkraftbriihe
mit Reh-Preiselbeerkl6chen
k ok %k
Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkase
Rucola und gerostete Walnisse
k ok ok
Schnitzel & Ragout vom heimischen Wild
an SpatburgundersolRe, Apfelrotkraut
Preiselbeerbirne, hausgemachte Spatzle
k ok %k
Hausgemachter Kaiserschmarrn
Apfeln, Rosinen, Mandeln & Vanilleeis

Die Vorschladge sind individuell

kombinierbar.
Gerne auch zwei Fleischsorten mit zwei
SoBRen und zwei Beilagen im Hauptgang.

Vegetarier/Veganer bieten wir gerne vor Ort,
verschiedene Alternativen zur Wahl an.

3 Gang-Meni 46,- €

4-Gang-Meni 53,- € %




