
 

 

 

 

Menüvorschläge 

Weihnachtsfeiern 2026 

 

Menü 1: 

 
Heimische Wildkraftbrühe 

mit Rehklößchen 

-oder- 

Maronencremesuppe 

mit Preiselbeersahne & Croutons 

 

*  *  * 

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse 

Rucola und gerösteten Walnüssen 

 
*  *  * 

Elsäßer Maispoulardenbrüstchen 

gefüllt mit Dörrpflaume & Aprikosen 

Bratensoße, Apfelrotkraut 

Pommes dauphine  

 

-oder- 

Renchtäler Rinderbraten geschmort 

in Rotweinsoße, buntes Gemüse 

mit Tagliatelle & Kartoffelkroketten 

 

-oder Vegetarisch- 

Tagliatelle mit Périgord-Wintertrüffel 

geschmorten Kirschtomaten 

& Parmesankäse 

 

*  *  * 
Dessertvariation „Kalikutt“ 

Creme brûlée, Sorbet, Apfelküchle 

Mousse au Chocolat, & Eis 

 

 

 

 

 

Wir beraten Sie gerne 

im persönlichen Gespräch. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Menü 2: 

 

Badische Festtagssuppe 

Markklößchen, Flädle & Eierstich 

-oder- 

Hokkaido Kürbiscremesuppe 

mit Sahnehaube, Kernen und Öl 

 

*  *  * 

Feldsalat mit geröstetem 

Schwarzwälder Speck & Kracherle 
(Vegi: glasierten Trauben & Kracherle) 

 

*  *  * 

Rosa Entenbrust 

mit Preiselbeer-Pfeffersoße 

auf Apfelrotkraut 

gebratene Serviettenknödel 

 

-oder- 

Schnitzel & Ragout vom heimischen Wild 

an Spätburgundersoße, buntes Gemüse 

Preiselbeerbirne, hausgemachte Spätzle 

 

-oder Vegetarisch- 

Gebratenene Serviettenknödel 

mit Edelpilzen in Rahm 

buntes Gemüse, Apfelrotkraut 

 

*  *  * 

Spekulatius-Bratapfel-Halbgefrorenes 

mit Vanilleschaum 

warme Zwetschgen 

 
 

 

3 Gang-Menü 46,- € 

4-Gang-Menü 53,- € 


