Heinenhohel and Rusuurant
2.

=" 3-Gang Ostermenu 2026

Bitte wahlen Sie aus Vorspeise, Hauptgang und Dessert

Spargelcremesuppe € Festtagssuppe
mit Barlauchpesto & Croutons Kraftbrithe vom Weiderind

Fladle | Markkl6Bchen | Eierstich

Gebackene Spinat-Blitterteigstange € Bunter Salatteller €
mit Schafskadse-Frihlingskrauter-Dip mit Sonnenblumenkernen und Croutons

Yk k

Filet von der Schwarzwaldforelle
mit Mandelbutter
buntem Gemise
Petersilienkartoffeln

Badischer Spargelteller
mit Sauce Hollondaise
Salzkartoffeln und Pfannkiichle
Schwarzwalder Schinken & Saftschinken

Tagliatelle mit Spargel in Rahm @ FluBzanderfilet auf der Haut gebraten
Barlauchpesto, Friihlingstriiffel mit Riesling-SoRe, buntem Gemdise

Parmesanspane Tagliatelle
geschmorte Kirschtomaten

Zarte Lammbhiifte rosa gebraten
Medaillons vom Schweinefilet mit RotweinsolRe, buntem Gemiise

PilzrahmsoRe, buntem Gemiise Kartoffelgratin
hausgemachte Spatzle

Renchtaler Rinderfiletsteak
vom Metzger Braun
mit Jus, Krauterbutter
buntem Gemise und Kartoffelgratin

Ragout vom heimischen Wildschwein
in Spatburgundersolie, buntem Gemiuse
hausgemachte Spatzle & Preiselbeeren

Yk

orliks fait @ Sorbet
Eierlikor-Parfait Cassis & Zitrone @
auf Rhabarberkompott .
) mit PureV-Wodka
mit Erdbeeren
Dreierlei Kise @
Eisbecher Kalikutt @ . ) .
. . . Miinster | Bergkase | Ziegencamembert
Vanilleeis mit beschwipsten Kirschen . .
mit Trauben und Feigensenf
und Schlagsahne
45,- € 50,-

@ = \egetarisch




