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WEINGUT

Erfolge der Bundes- und
Landesweinpramierung 2024

41 x Gold

4 x Silber

1 xTOP 10 Wein Badens

Sekt: 2 x Gold, 1 x Silber

Gehort zu den Top 100 besten
Weinerzeugern Deutschlands (DLG)

nhotel und Restaurant

*AAS
/

Hohe

www.kalikutt.de
Herzlich familiéir mit Tradition.

| und Restaurant

*AAS
/

Hohenhote

www.kalikutt.de
Herzlich familiéir mit Tradition.

24. Gala-Abend

07. Marz 2026

Badisch-Schwdaibisches
Heimat-Meni

mit Gastkochen
&

D,

siegbert bimmerle
WEINGUT



Aperitif

2021 Pinot Brut Sekt

Klassische Flaschengarung
-Meiningers Deutscher Sektpreis-

Weine

2024 WeilRer Burgunder

Kabinett trocken
Goldmedaille, Falstaff Weissburgunder Trophy 2025, AWC VIENNA Spring Tasting 2025

2024 Grauer Burgunder

Kabinett trocken
Goldmedaille, AWC VIENNA Spring Tasting 2025

2024 Chardonnay

Qualitatswein b.A. trocken
Goldmedaille, MUNDUS VINI Gold 2025, AWC VIENNA Spring Tasting Gold 2025

Alter Mirabellenbrand
40% vol.

2023 Spatburgunder Rotwein Spatlese trocken
Goldmedaille, Einer der besten Rotweine der Region! TOP TEN Rotwein Ortenau 2025

&
2019 Gerold Cuvée Noir

Qualitdtswein b.A. trocken — im Barrique gereift
Goldmedaille, AWC VIENNA Spring Tasting 2025

2015 Gewilirztraminer

Auslese
Goldmedaille

Café / Espresso

Fingerfood

Bratwurst | Kirschwasser | Senf
Schwibische Minimaultasche | Kartoffelsalat | Zwiebelschmelze

Schwarzwaldforelle Miillerin | Zitronengelee | Petersiliencreme | Kartoffelchip

Steinofenbaguette | Bauernbrot
Bauernbutter | Apfel-Griebenschmalz | Gewiirzsalz

Heimat Menii

Gaisburger Marsch “Modern Style”
Consomme | Schwibischer Rindertafelspitz | Kartoffelespuma

Michael Gumpert - Catering "Schmackofatz by Micha" Heilbronn

Badisches Hochzeitsessen “Zunge & Sauerbraten”
Carpaccio Rinderzunge Smoked | Rindstatar Riucherglocke
Rote Beete | Birne | Walniisse | Feldsalat

Thomas Hebding - Grillservice Hebding Oppenau

Lachsforellen Rollchen im Schwarzwalder Rohschinkenmantel
auf Carpaccio von weillem Rettich mit Sauerteigbrotcreme & Brotkriimel

Martin Straub - Restaurant Straubs Krone Horb-Bildechingen

Renchtdler Mirabellen Sorbet
mit Rosa Pfeffer

Franz Schmiederer - Hohenhotel & Restaurant Kalikutt

Rehriicken im Gewiirzmantel
Rehleberpaté | Zwetschgen-Gel | Krautersaitlinge
Kartoffelbaumkuchen | Filderkrautroulade | Rotweinjus

Alexander Seyfried - Landhotel Traube Seewald-Gottelfingen

Schwarzwadlder Kirschtorte 3.0

Kuppel-Tértchen | Kirschwasser | Schokoladen Ganache | Gel | Sauerkirsch-Eis

Benjamin Guldenschuh - Gastehaus Tannenhohe in VS



