
 
 

Grillwochen im Juli & August 2026 
 

 

BBQ  Pulled Pork Brioche Burger   
saftig gesmokter Schweinskamm 
mit BBQ-Soße, Krautsalat, Essiggurken, Röstzwiebeln und Pommes frites      25,- 
 

BBQ  BEEF 
Zwei Scheiben vom saftig gesmokten Renchtäler Weiderind Bugblatt 
mit Bratensoße, Kräuterbutter, buntem Gemüse dazu würzige Kartoffelecken      29,- 
 

Spieß vom Halloumi Grillkäse Vegetarisch 
mit Paprika und Kirschtomaten, 
würzige Kartoffelecken mit Curry-Soße und buntem Salatteller       26,- 
 

Tagliata di manzo 
dünn aufgeschnittenes Rumpsteak medium rare   
Parmesan / Rucola / Olivenöl /geschmorte Kirschtomaten 
Trüffelmayonnaise dazu Rosmarinkartoffeln         36,- 
 
 
 

Steaks & Wurst vom Plancha Grill 
 

 

Putenbrust-Steaks Eiweißreich und Mager Regionale Aufzucht   200g  26,-  
          300g  29,- 

Rumpsteak   vom Rinderrücken Renchtäler Weiderind   250g  35,- 
          

Rinderfilet-Steaks  edel und zart  Renchtäler Weiderind   200g  39,- 
           300g  45,- 

Wildschwein- 
bratwürste    zünftig und Echt heimische Jagd    180g  25,- 
           240g  28,- 

Rehnüsschen-Steaks Schwarzwald pur  Heimische Jagd    200g  39,- 
           300g  45,- 

Garpunkt beim Rind & Wild nach Wunsch:     RARE  –  MEDIUM  –  WELL DONE 
______________________________________________________________________ 

 

mit Bratensoße & Kräuterbutter 
buntem Salatteller und Pommes frites 


