
 
 
 

Dessertkarte 
Kaffee, Tee & Digestif 

 
 
 
 
 
 
 

Herzlich, familiär mit Tradition. 
 

 
 

www.kalikutt.de 

 



 
 

Dessert Spezialitäten 
 

Eisbecher Kalikutt     € 
3 Kugeln Vanilleeis mit beschwipsten Kirschen 
und Schlagsahne 1,14   9,50 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

„Mooswaldbecher“  
3 Kugeln Walnusseis mit Schlagsahne 
und warmen Wildheidelbeeren 1,14   9,50 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

„Joghurt-Traum“ 
2 Kugeln Joghurt-Eiscreme mit Früchtesalat 8,50 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

Apfelküchle im Zucker-Zimt-Mantel 
mit Vanilleeis und Schlagsahne1,14   9,50 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

Renchtäler Erdbeerbecher 
(nur Saisonal verfügbar)  
Frische Erdbeeren mit 2 Kugeln Vanilleeis 
und Schlagsahne 14    9,50 
 

 

Lieblingsdessert der Chefin 
2 Kugeln Passionsfruchtsorbet 
mit Winzersekt aufgegossen   9,- 
 

Dessertgedeck des Chefs 
Frisch gebrühter Espresso dazu 1 Kugel 
Schokoladeneis mit Kirsch-Vanillelikör 14 8,50 
 

 
 

Empfehlung zum Kaffee: 
 

 Ein Stück 
 Schwarzwälder Kirschtorte             4,90 
 …nach Opa Schmiederer`s Rezept  14 



 
 

Eisdesserts 
 

Kindereis 2 Kugeln 14   4,50 

 

Gemischtes Eis 3 Kugeln 14   6,- 
 

Gemischtes Eis mit Schlagsahne 14    7,- 
 

Unsere Sorten: 
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss, Joghurt 
___________________________________________________________________________________________ 
 

Eiskaffee / Eisschokolade 
2 Kugeln Vanilleeis mit Schlagsahne 9,14 9,- 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
3 Kugeln mit Schlagsahne 14   9,- 
 

Vanilleeis mit heißer Schokosoße 
3 Kugeln mit Schlagsahne 14   9,- 
 
Vanilleeis mit hausgemachtem Eierlikör 
3 Kugeln mit Schlagsahne 14   9,- 
 
 

___________________________________________________________________________________________ 
 

Fruchtige Sorbets           2 Kugeln    6,- 
                                           3 Kugeln    8,50 
Unsere Sorten: 
Zitrone, Erdbeere, Passionsfrucht, Cassis 
___________________________________________________________________________________________ 
 

 
Käse schließt den Magen 

  
Käsedessert 4erlei mit frischen Trauben 
und hausgemachten schwarzen Nüssen     12,50 



 
 

Kaffee Spezialitäten 9 
 
 
 

 Tasse Kaffee   3,60 
 
 Kännchen Kaffee    5,90 
 
 Espresso   3,60 
 

·  Espresso Macchiato   3,90 
 
 Doppelter Espresso   5,- 

 
 Espresso 
 mit einer Kugel Vanilleeis 6,- 
 
 Cappuccino   4,90 
 mit Milchschaum 
 
 Milchkaffee   4,90 
 
 Latte Macchiato   5,- 
  + Aromasirup    6,- 
 
 

 Irish Coffee   8,90 
  mit Tullamore Dew Whiskey 
 

 

 Tasse heiße Schokolade 5,80 
 mit Sahne 
 



 
 

TEE Spezialitäten 9 
 

 
 Glas Tee   3,60 
 
 Kännchen Tee   5,90 

 
 

GRÜNER TEE 
FOUR SECRETS 
Dieser wird unmittelbar 
nach dem Pflücken 
unfermentiert verarbeitet. 
 
 
DARJEELING 
MOUNTAIN TOP 
Der König der Tees 
aus dem Himalaya 
im Norden Indiens. 
 
 
ASSAM 
DARK PASSION 
Von sonnenverwöhnten 
Hochebenen Indiens mit 
malziger Geschmacksnote. 
 
 
FRIESENTEE 
BLUE BREEZE 
Typisch friesische Tradition. 
Klassische Mischung aus 
kräftigem Asam und Kenia. 
 
 
EARL GREY 
NOBLE CHOICE 
Typisch britisch, 
aromatischer & lieblicher 
Schwarztee mit Zitrusnote. 
 
 

KRÄUTER 
FEEL WELL 
Erlesene Kräuter & Aromen 
schenken Ruhe und 
Wohlbefinden. 
 
 
ROOIBOS VANILLE 
African Lights 
Leichte Süße des 
Rooibostees, verfeinert 
mit Vanillearoma. 
 
 
ZITRONE LIMETTE 
SUNNY SPIRIT 
Die belebende Kraft 
sonnengereifter 
Zitrusfrüchte 
 
 
MINZE 
HEALTHY SOUL 
Frische Aromen der 
Pfefferminze, vitalisierend 
und wohltuend. 
 
 
KAMILLE 
HERBAL BALANCE 
Die ätherischen Öle der 
Kamillenblüte entfalten ein 
sanftes & mildes Aroma. 
 
 

 



 
 

Digestif 
 

BRÄNDE AUS DER REGION 
                                                                            2 cl 

Topinambur (Rossler)   3,50 
Obstbrand 
 

Schwarzwälder Kirschwasser   4,- 
Bärenfang (Kirschwasser mit Honig) 
Blutwurz 
Mirabellen-, Zwetschgen, Aprikosenwasser 
 

Williams-Christ Birne   4,50 
„Gold“ Williams-Christ Birne  
Waldhimbeergeist 
Zibärtle 
 
 
 

Spätburgunder Tresterbrand   5,- 
5 Jahre im kleinen Holzfass 
 
 

Kaiserstuhl WUDKA Premium Grape und Potato 
WIP®12 fach Destilliert, auf Eis serviert  6,- 
 

        Weingut Arndt Köbelin - Eichstetten 
 

 
 

KLASSIKER 
                                                                            2 cl 

Wodka Gorbatschow    4,- 
Malteser Aquavit „eisgekühlt” 
Ouzo  ǀ  Sambuca  ǀ  Calvados 
 



 
 

Digestif 
 

RUM 
        2cl 
Bacardi Superior     4,- 
Havana Club 3 Anejo     4,50 
KYTCHI Ronmillonario Peru   5,- 
NON PLUS ULTRA BLACKEDITION  9,- 
 

KRÄUTER & BITTERS 
        2cl 

Underberg      4,- 
Jägermeister 
Fernet Branca 
        4cl 
Ramazzotti auf Eis mit Zitrone   6,- 
 

LIKÖRE 
        2cl 
EierlikörKirschlikör hausgemacht  4,- 
Kirschlikör 
Bailey´s Irish Cream 
Amaretto di Saronno 
Grand Marnier*1 
Schwarzwald Hochzeit auf Eis serviert 
(Vanillesahnelikör mit Kirschwasser) 
 

COGNAC 
        2cl 
Remy Martin V.S.O.P.    6,50 
Hennessy fine de Cognac   6,50 



 
 

Digestif 
 

GIN 
        4cl 
GORDON´S London Dry GIN   8,- 
NEEDLE Black Forest Dry GIN   8,- 
BOAR Black Forest Premium Dry GIN  9,- 

      + Tonic Water  3,80 
 

WHISK(E)Y 
4cl 

Jack Daniels Tennessee Whisky   8,- 
Johnny Walker Red Label Old Scotch  8,- 
Ballentines Scotch Whisky   8,- 
Tullamore Dew Irish Whiskey   8,- 
Dimple De Luxe Blended Scotch          10,- 
Laphoraig Wiskey 
10 J. Old Scotch Whisky Single Malt          10,- 
 
 

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher MwSt. & Bedienung. 
_________________________________________________ 
Es können Spuren von allen 14 Allergenen vorhanden sein. 

Bitte Sprechen Sie bei Unverträglichkeiten unseren Service an! 
 

Alle Weine & Perlweine und Spirituosen mit Wein enthalten 
Sulfide (Schwefel). Kaffee & Tee enthält Koffein. 

 
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsmittel 
3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstärker 

5 geschwefelt 6 geschwärzt 7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweiß 
9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 gewachst 12 mit Taurin 
13 enthält eine Phenylalaninquelle 14 mit Süßungsmittel 


